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- MENUDE - &8 BOUILLON

LES HORS-D’(EUVRES

Pat€ en croute de Noél Saumon fum¢ a la provencale
Paté in knapperige deegkorst Gerookte zalm op Provencaalse wijze
Carpaccio de filet de boeui a la créme de truiie Carpaccio de betterave rouge aux dattes
Carpaccio van ossenhaas met truffelcreme Carpaccio van rode biet met dadel

LES PLATS

Steak au jus de vin rouge ¢t pommes de terre ou four
Biefstukje met rode wijnjus en ovenaardappels

Filet de chevreuil compot€ a la poire, jus de vin rouge et creme de panais (+ 5,00)
Hertenfilet met stoofpeer, rode wijnjus en pastinaakcréme

Bar pocI€ sauce beurre blang, asperges vertes et mousseline de pommes de terre
Gebakken zeebaars met beurre blanc saus, groene asperges en aardappelmousseline

Aubergine a la tomate, iromage de chevre et fines herbes de Provence
Aubergine met tomaat, geitenkaas met kruiden uit de Provence

LES DESSERTS

Profiteroles au chocolat et mousse a la cerise amarena
Profiteroles met chocola en een mousse van amarena kersen

SUPPLEMENT PLAT INTERMEDIAIRE A € 7,50

U kunt ook meerdere tussengerechten bestellen voor een meergangenmenu

Cannelloni au ragoat de Velout€ de homard (Euf poch¢ aux champignons
veau ct a la truiie (+ 2,00) Romige kreeftencréme sauvages ¢t au thym
Canneloni kalfsragout met truffeljus Gepocheerd ei met bospaddenstoelen en tijm
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